COCKTAIL
COCKTAIL DINATOIRE
DINER

/NUZZO EVENTS / SOIREE

/ LE CONCEPT

Pour vos fétes familiales ou autres, en soirée, Nuzzo vous propose
une formule ‘soirée dansante’ comprenant un openbar durant
4h00, servant a la demande.

/ NOTRE PROPOSITION (otpions, voir verso)

Nuzzo propose un openbar complet, incluant matériel, personnel
i et boissons (vin blanc et rouge, biere au fit et soft-drinks).

Plusieurs « options » peuvent compléter cette formule, citons
entre autres le service d'alcool, les échoppes gourmandes le DJ.,
etc...

/ CONSEIL

Le timing conseillé pour I'openbar de la soirée dansante est en
régle générale de 22h00 & 2h00 du matin.

/ OPTIONS

Les alcools : Whisky, Bacardi, Gin, Vodka
Buffet café et mignardises

Echoppe Focaccia

Echoppe de crépes sucrées

Panier surprise de mini brioches farcies
Mini dessert
DJ

Dame de cour

Plus de détails sur la fiche “’Ce qui est compris et ce qui ne I'est pas”.
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/ SOIREE (SUITE)

/ LES OPTIONS DE LA FORMULE “SOIREE”

Openbar alcools +
Whisky, Bacardi, Gin, Vodka

Nos échoppes

Echoppe Focaccia

Les connaisseurs apprécieront ! Cette échoppe propose les
typiques pains italiens fait 100% maison savamment garnis et
épicés d'origan et de gros sel.

Jambon de Parme, roquette, tomate, copeaux de parmesan
mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmesan, sauge, cumin
salami “Ventricina” piquant, tomate, mozzarella, artichaut grillé
mariné, salade “Trevise” | thon au naturel, mozzarella, capres,
tomates, salade iceberg

Echoppe de crépes sucrées

Cuisson “minute” pour cette échoppe de crépes.

Pate artisanale a la farine de Sarrasin et vaste choix de garni-

tures.

Assortiments de sucre : candi, canne, cassonade, blanc,... ! fruits

frais ' créeme fraiche | pate choco a tartiner ' granulés de chocolat
sirop de Liége ! sirop d'érable | confitures aux multiples saveurs
fontaine de chocolat noir

Echoppe mini brioches farcies

Sandwiches au lait tous plus impressionnants et savoureux les

uns que les autres... de quoi ravir vos invités.

Jambon de Parme, roquette, melon | Ricotta aux truffes, saumon

fumé | Gorgonzola, bresaola, amandes effilées grillées ' Légu-

mes grillés, pesto de poivrons | Chévre, magret de canard fumé
Jambon “Arrosto” aux fines herbes, tomates séchées, salade

Trévise  Crevettes grises, ciboulette, jets de Iégumes, tomates

cerise | Foie gras d'oie, gelée au Porto, confiture d’oignons

Echoppe Mini dessert

Cette échoppe est idéale pour cléturer votre repas sur une note
conviviale et gourmande.

Tiramisu aux spéculoos | crumbles pomme, rhubarbe ' crumbles
prunes, romarin | créme bralée vapeur, caramel et fleur de sel
mousse au chocolat 3 couleurs | brownies, lemon curt, merin-
gue italienne | panna cotta, glacé de chocolat noir

Plus de propositions d’échoppes dans notre fiche “Nuzzo
events-cocktail dinatoire”
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