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// Le concept
Facile, agréable et savoureuse, la formule cocktail peut être adaptée 
à tout type d’événement : cocktail de famille, anniversaire, 
crémaillère, inauguration, réunion à domicile, … 
Nuzzo s’occupe de tout : matériel, zakouski, boissons, service, … 
C’est la formule “all in one“ du cocktail.

// Nos propositions (en détails, voir verso)

Pour nos cocktails, nous vous proposons une large palette 
de zakouski chauds et froids, de Crud & Dips salés et sucrés 
ainsi que des petites dégustations. Nuzzo pense aussi aux plus 
jeunes en proposant des zakouski spéciaux pour les “kids“.

// Conseil 
Pour un cocktail, Nuzzo vous conseille 4 zakouski par personne 
par heure. 

// FORFAITS
Forfait 1h (4 zakouski/pers.), avec au choix : 
❙ �Champagne d’une grande Maison,  

jus de fruits (frais), divers soft-drinks  
❙ �Champagne de notre sélection,  

jus de fruits (frais), divers soft-drinks  
❙ �Prosecco, jus de fruits (frais), divers soft-drinks

Forfait 2h (8 zakouski/pers.), avec au choix : 
❙ �Champagne d’une grande Maison,  

jus de fruits (frais), divers soft-drinks  
❙ �Champagne de notre sélection,  

jus de fruits (frais), divers soft-drinks  
❙ Prosecco, jus de fruits (frais), divers soft-drinks 

// COCKTAIL
ÉCHOPPES

LE “BUFFET” REVISITé
ASSIETTES GOURMANDES 

DÎNER 
SOIRÉE

MARIAGE

//NUZZO pour le PARTICULIER



EN DÉTAILS…

Nos zakouski :
Quelques exemples 
❙ �Croquant de hommous en pâtes kadaiffi et pistaches.
❙ �Raisin au chèvre et amandes grillées, “pipette” de vinaigre 
balsamique.

❙ �Filet de canard fumé, mangue et roquette sur nouille Udon.
❙ �Œufs brouillés à la truffe (en saison).
❙ �Minestrone de fruits et légumes glacé à l’huile de citron  

(en saison).
❙ �Mini cornet de frites d’aubergines et Halloumi.
❙ �Pralines de foie gras au chocolat noir.
❙ �Tartare de magret de canard, lime et gingembre sur carboglace.
❙ �Espumas d’huîtres, petits légumes iodés.
❙ �Feuilles de brick en cornet au king crabe.
❙ �Coussin de ricotta.
❙ �Acras de morue, chapelure d’algues Nori.
❙ �Capuccino de topinambours.
❙ �Mousse de lait de brebis, granité d’oseilles.
❙ �Glace de foie gras.
❙ �Etc.

Nos Crud & Dips salés : 
❙ �Assortiment de Grissini Tarallini, pain “Carasau” accompagnés 
de tapenade d’olives, ricotta aux truffes, tomates “Crudaiola”.

❙ �Assortiment de Chips de Prosciutto, carottes, aubergines, 
parmesan, pommes de terre au gingembre, pop corn à la truffe,...

❙ �Assortiment de crudités (carottes, concombres, radis, fenouil, 
poivrons, tomates cerises,...).

❙ �Paniers de crudités de saison, sauces en accompagnement.
❙ �Masch Mallow salé.
❙ �Etc.

... Et pour les enfants :
❙ �Grissini de jambon de Parme.
❙ �Mini pizza.
❙ �Kroupouk.
❙ �Arancini.
❙ Brochettes de melon-jambon.	
❙ Sucette tomate mozza.
❙ �Etc.

Pour les fins de cocktail : 
❙ �Granité melon au Prosecco.
❙ �Aération de chocolat, écume d’orange.
❙ �Tuile de fruits frais, crème aigre au lime.

et/ou Crud and dips sucrés 
❙ Grissini sucrés (feuilleté sucre glace).  
❙ Guimauves.  
❙ Pop corn sucrés.  
❙ Rochers.  
❙ Diamants.  
❙ Coque fraise-chocolat.  
❙ Brownies.  
❙ Sucettes.  
❙ Baba. 
❙ �Etc.
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// COCKTAIL

Label "Smiley",  
certification AFSCA


